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ЖОСПАРДЫҢ ІШКІ ПАРАҒЫ
	Сабақ №
	Тақырыпты
оқытудың
күнтізбелік
мерзімі
	Бөлім, 
Тақырып атауы
	Сағаттар саны
	Сабақ
типі
	Үй
тапсырмасы
	Ескерту

	      1
	2
	І.Модуль. Қамырдан ұнды жартылай фабрикаттар мен өнімдерді пісіру 

	4
	5
	6
	7

	1
	
	Қамырдан даярланған жартылай фабрикаттар мен өнімдерді пісіруге дайындау. 
	2
	Жаңа сабақты хабарлау
	     111 б
	

	2
	
	Ашытқы қамыр.
Бидай ұнынан пісірілген бөлке.Үлкен ватрушкалар.
	2
	алған білімді жинақтау
	
	

	3
	
	Ашытқы қамырынан жасалған бәліштер,пирожкилер,ватрушкилер. Ашытқы қамырынан ірімшік қосылған ватрушкилер 
	2
	 хабарлау
	
	

	4
	
	Қымыздық қосылған пирожкилер.
	2
	 жинақтау
	
	

	5
	
	Джем қосылған тоқаштар
	2
	Жаңа сабақты хабарлау
	
	

	6
	
	Плюшкилер,
рогаликтер
	2
	алған білімді жинақтау
	
	

	7
	
	Корицамен орама,
Көкнармен орама
	2
	алған білімді жинақтау
	

	

	8
	
	    Ауа кремі бар парақ пирогы        
            
	2
	  
   Аралас
	.
	

	9
	
	Крендель. Жинақы бәліш 
	2
	Жаңа сабақты хабарлау
	
	

	10
	
	Кілегейде жасалған кулич.Әр турлі куличтер
	2
	
Аралас
	
	

	11
	
	  Қуырылған пирожкилер мен пончиктер 
	2
	Аралас
	
	

	12
	
	Бауыр қосылған пирожкилер.Жұмыртқа мен күріш қосылған пирожкилер
	2
	  
  Аралас
	
	

	13
	
	Балғын қырыққабат қосылған бәліш
	2
	Жаңа сабақты хабарлау 
	
	

	14
	
	Сәбізден жасалған бәліш
	2
	Алған білімді жинақтау 
	
	

	15
	
	Саңырауқұлақ  пен күріш қосылған  пирожкилер
	2
	Жаңа сабақты хабарлау 
	
	

	16
	
	 Балық қосылған бәліш.Расстегайлер.
	2
	Алған білімді жинақтау 
	
	

	17
	
	Қатпарлы ашытқы қамыр.Слойки,расстегайчиктер,ватрушкилер
	2
	
Аралас
	
	

	18
	
	    Кулебяка
	2
	
Аралас
	
	

	19
	
	Ашытқымен құймақ.Содамен құймақтар
	2
	Аралас
	
	

	20
	
	Ірімшікпен құймақтар.
Манкадан жасалған құймақтар.
	2
	

Аралас
	
	

	21
	
	   Оладьилер.
Алмамен,сәбізбен және картоппен.
	2
	
  Аралас
	
	

	22
	
	Қамырдын ішінде піскен алмалар
	2
	Жаңа сабақты хабарлау
	
	

	23
	
	Ашытқысыз май қамырдан пісірілген ватрушкалар.Үш қабатты бәліш
	2
	Аралас
	
	

	24
	
	Ірімшікпен воловандар.Таңқураймен бәліш
	2
	Аралас
	
	

	25
	
	Үй бәліші.Бадам бәліші.Кептірілген өрік бәліші
	2
	Жаңа сабақты хабарлау 
	
	

	26
	
	Тез жасалатын май қамыр.Ет пирожкилер
	2
	Лекция
	
	

	27
	
	Шайға печеньелер.Жаңғақ печеньесі
	2
	Алған білімді жинақтау 
	
	

	28
	
	Струдель.Қаражидек бәліші
	2
	
Аралас
	
	

	29
	
	Көкнар коржиктері. «Уголки»
	        2
	Алған білімді жи нақтау 
	
	

	30
	
	Изюм печеньесі.Крокет печеньесі.Изюм крокет печеньесі
	2
	Аралас 
	
	

	31
	
	
 Қайнатылған крендельдер
	2
	Алған білімді жи нақтау
	
	

	32
	
	Қаймақта жасалған бәліш «.Әсел» пеште пісірілетін бөлкесі
	2
	Аралас
	
	

	33
	
	Қатпарлы ашытқысыз қамыр.Қатпарлы қамырдан пирожкилер.
	2
	Аралас
	
	

	34
	
	Волованы немесе  Ұялар.Қатпарлы кулебяка
	2
	Аралас
	
	

	35
	
	Қатпарлы трубочкалар,язычкилер
	2
	Аралас
	
	

	36
	
	 «Наполеон» пирожноесі.Бантик слойкалары
	2
	Аралас
	
	

	37
	
	II Модуль. Қамырдан даярланған жартылай фабрикаттар мен өнімдерді пісіру.Қайнатылған қамырдан трубочкилер 
	2
	Аралас 
	
	

	38
	
	Қайнатылған қамырдан крем қосылған тоқаштар

	2
	Аралас
	
	

	39
	
	Қайнатылған қамырдан сақиналар,трубочкилер,тоқаштар
	2
	Аралас
	
	

	40
	
	 «Арман»печеньесі/пирожный /.Толтыруымен  горкасы
	2
	Аралас
	
	

	41
	
	Бисквит торты.Бисквит орамасы
	2
	Аралас
	
	

	42
	
	Джем қосылған бисквит ипрожноесі. Лимон бисквиті 
	2
	Жаңа сабақты хабарлау 
	
	

	43
	
	Қайнатылған бисквит.Қаймақпен бисквит
	2
	Аралас 
	
	

	44
	
	Абрикоспен торт.Кілегейде жасалған торт
	2
	Аралас
	
	

	45
	
	«Сопақша себеті»бисквит торты
	2
	Аралас
	
	

	46
	
	Үгілмелі печенье.
Жеміс салындымен пирожноесі.
	2
	Жаңа сабақты хабарлау 
	
	

	47
	
	Жаңғақ косылған үгілмелі бәліш.Лимон қосылған ұсақталған бәліш
	2
	Алған білімді жинақтау 
	
	

	48
	
	Сметанник.Кептірілген наннан торт
	2
	Аралас
	
	

	49
	
	Бадам пирожноесі/Макарон/
	2
	Жаңа сабақты хабарлау 
	
	

	50
	
	Көпіршітілген кілегеймен меренга/Безе/
	2
	Алған білімді жинақтау 
	
	

	51
	
	Балды зімбір.
Бадам эімбірі
	2
	Аралас 
	
	

	52
	
	Сәбіз печеньесі.
Лимон печеньесі
	2
	Аралас
	
	

	53
	
	Хворост.Чак чак
	2
	Аралас 
	
	

	54
	
	Қорытынды
	
	Тест 
	
	



	№
р/с
	
Оқу уақытының бөлінісі
	
Барлық сағат саны
	                                                   Оның ішінде

	
	
	
	
 Теориялық сабақтар  
	Практикалық және зертханалық сабақтар
	
Курстық жоба/жұмыс
	
Жеке сабақтар

	1
	Барлық сағат
	   
    108
	   
         64
	          
        44
	
Қарастырылмаған


	

	2
	Семестрге жоспарланған
	-
	-
	


	
	

	3
	Бұрын өткізілген сабақ
	-
	-
	
	
	

	4
	Келесі оқу жылына қалған
	-
	-
	
	
	



Ескерту: 
1 - кредиттік оқыту технологиясын жүзеге асырған жағдайда толтырылады 
2 - жеке сабақтарды өткізуді қарастыратын    «Өнер»   саласы бойынша ұйымдармен және ерекше білім беруге қажеттілігі бар білім алушыларды оқыту кезінде толтырылады 
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